Couson el

RCSTAURANTLC - JATCTXCA

MENU DEGUSTACION
DASTATZE MENUA

Ensalada verde de bacalao confitado
Bakailao konfitatu entsalada berdea

Txipiron sobre piperrada estilo “Pelayo”
Txipiroia piperrada gainean "Pelayo” erara

Rabo de buey guisada con verdura
Idi buztan gisatua barazki txikiekin eta patata kremarekin

Brocheta de frutas frescas gratinadas con su fondeé de
chocolate
Gainerretako fruta freskoez eginiko brotxeta, fondee
txokolateaz lagunduta

Vino Tinto / Ardo Beltza: Rioja Crz (D.O.C. Rioja)
Vino Blanco / Ardo Xuria: Verdejo
Vino Rosado / Ardo Gorria: Vino de casa / Etxekoa

Café incluido / Kafea barne

45,00€

(IVA incluido) / (BEZ barne)




Coso Ul

RESTAURANTL

ENTRANTES /| SARRERAKOAK

- IANTCTXCA

Plato de Jamon Ibérico Gran Reserva Joselito 2006
“"Joselito Erreserba Berezia (2006)"” urdaiazpikoa

Salmon ahumado en lingotes con tartar de aguacate
y leche cuajada

Izokin ketua lingoteetan, ahuakate tartarra eta esne
mituarekin

Ensalada de tomate negro “Floren”
“"Floren” tomate beltz entsalada

Ensalada templada de vainas, esparrago natural

y foie a la vinagreta de oporto

Leka, zainzuri natural eta foie entsalada epela porto
ozpin-Olioan

Ensalada verde de bacalao confitado
Bakailao konfitatu entsalada berdea

Menestra de verduras (guisantes, patata, vainas,
esparrago) con huevo escalfado

Barazki menestra (ilarrak, patata, lekak, zainzuria)
arrautza irakinarekin

Sopa de pescado “"Donostiarra”
“"Donostiarra™ arrai zopa

Gambas frescas de Huelva
Huelvako ganba freskoak

23,00€

11,50€

11,00€

13,50€

12,50€

14,50€

11,00€

19,50€

(IVA incluido) / (BEZ barne)



Couson el

ROSTAURANTL -

PESCADOS / ARRAINAK

IATCTXCA

Almejas “finas” a la plancha o en salsa
Txirla finak plantxan edo saltsan

Kokotxas de merluza rebozadas o en salsa
Legatz kokotxak, irin-arrautzeztatuak edo saltsan

Txipiron sobre piperrada estilo “"Pelayo”
Txipiroia piperrada gainean “Pelayo” erara

Merluza con almejas en salsa verde
Legatza, saltsa berdean egindako almejekin

Txangurro “Donostiarra” al horno
Txangurrua labean, donostiar erara

Txipiron troceado en su tinta
Txipiroia puskatan, bere beltzarekin

Tacos de bonito al horno con salsa de tomate natural
Hegaluze takoak labean tomate natural saltsarekin

Besugo parrilla con refrito de ajo y vinagre
(para 2 personas)

Bisigua arranparrilan baratxuri eta ozpin olio
rrearekin (2 lagunentzako)

23,50€

25,00€

15,50€

18,00€

19,00€

16,00€

14,50€

S.P.M.

(IVA incluido) / (BEZ barne)



Couson el

RCESTAURANTL - JATCTXCA

CARNES / HARAGIAK

Solomillo con foie fresco y salsa de Oporto 21,00€
Azpizuna foie freskoarekin eta Oporto saltsarekin

Chuleton de vaca vieja seleccion “"Luismi Premium” 45€/Kgr
Behi zaharraren txuletoia, "Luismi Premium” hautaketa

Rabo de buey guisado con verduritas y crema de patata 13,00€
Idi buztan gisatua barazki txikiekin eta patata kremarekin

(IVA incluido) / (BEZ barne)



Cousor Ul

ROSTAURANTL -

POSTRES / POSTREAK

IATCTXCA

Canutillos a la crema de anis sobre pifa frita
Tutuak anis krema erara anana frijituaren gainean

Goxua de mamia y manzana asada
Mamiarekin egindako Goxua eta sagar errea

Helado de queso fresco sobre torrija caramelizada
Gazta fresko izozkia karamelatutako torradaren gainean

Brocheta de frutas frescas gratinadas con su fondeé
de chocolate

Gainerretako fruta freskoez eginiko brotxeta, fondee
txokolateaz lagunduta

Arroz con leche y helado de vainilla gratinado

con sabayon al ron

Arroz esnea eta, gainerretako banilla izozkia ronaren
kutsuan eginiko sabayonarekin

Surtido de queso

(Idiazabal, Cabrales, Casar, Roquefor, Conté)
Gaztak aukeran

(Idiazabal, Cabrales, Casar, Roquefor, Conté)

5,50€

5,50€

6,50€

6,50€

5,00€

7,50€

(IVA incluido) / (BEZ barne)



